dessert



Creativita e innovazione sono alla base della pasticceria di Carolina Teodori.
Guidata dalla sapienza e passione di Chicco e Bobo Cerea, da Bergamo a Saint Moritz,
la nostra Pastry Chef porta fantasia e dolcezza nella baia di Portofino.



Dessert

Un'accurata selezione di formaggi e disponibile
su vostra richiesta (vcr) 30

Tiramisu (v) 25

Torta di pinoli calda con gelato alla vaniglia (v 25

Il caco (v)cF) 25

Millefoglie al caramello con gelato alla nocciola (v) 25

Sorbetti (vo)cF) e gelati (v)cr artigianali 25

Prezzi in Euro, servizio compreso - IVA inclusa

(V) proposte vegetariane - (VG) proposte vegane - (GF) proposte senza glutine

Il nostro impegno verso la sostenibilita si riflette anche nei nostri acquisti.
Tanti dei nostri prodotti (compresi pesce, carne, frutta e verdura, latticini) provengono da fornitori locali.
| nostri caffe e té sono certificati e provengono da collaborazioni fair trade.

INFORMAZIONI SULLE ALLERGIE ALIMENTARI

Alcuni piatti e bevande possono contenere uno o pill dei 14 allergeni indicati dal Regolamento (UE) N. 1169/2011.
Gliallergeni e i loro derivati sono: (1) Cereali contenenti glutine, (2) Crostacei, (3) Uova, (4) Pesce, (5) Arachidi,

(6) Soia, (7) Latte, (8) Frutta a guscio, (9) Sedano, (10) Senape, (11) Semi di sesamo, (12) Anidride solforosa e solfiti,
(13) Lupini, (14) Molluschi.

Su richiesta & possibile consultare I'apposita documentazione che verra fornita dal personale in servizio.

Non possiamo garantire la totale assenza di tracce di tali allergeni in tutti i nostri piatti e bevande.





